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O R I G I N E S





O R I G I N E S

La canne à sucre, 4 000 ans d’histoire.

  La rencontre entre la canne et les cinq continents
nous a inspiré ce menu, Origines,

qui met à l’honneur différents terroirs, saveurs et savoir-faire.

Bon voyage.
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L E S  C L A S S I Q U E S



Ici, redécouvrez nos cocktails classiques préférés réinventés 
à base de rhum et élevés dans nos fûts.



AUTOUR DU SEL / 49 € €
Flor de Cana 18 ans   X   Le végétal

A1710 La Perle   X   La mer
Plantation Jamaïque   X   La terre

NOTES DE SUCRE / 45 € €
Kyomi   X   Le fruit

Brugal 1888   X   Le chocolat
Blend 1802   X   Le baba du 1802

AUTOUR DU FROMAGE / 39 € €
Hampden Estate   X   Gouda

Famille Ricci Papa Rouyo 1802   X   Chabis
Angostura 1787   X   Ossau Iraty

A C C O R D S  M E T S  &  R H U M S

Découvrez les textures & saveurs de la cuisine du Chef
du restaurant Le Grand Dictionnaire

associées à une sélection surprenante de rhums par notre sommelier.



1/ A la découverte du rhum
- Session de 30 minutes / 60 €

Tous les jours à partir de 18h.

Apprenez l’art de la dégustation et découvrez grâce à notre équipe, 
l’univers du rhum à travers un petit tour du monde du rhum.

3 terroirs à découvrir.

2/ Les cuvées du 1802
- Session de 60 minutes / 80 €

Du mercredi au dimanche à partir de 18h.

Perfectionnez votre approche de la dégustation,
approfondissez vos connaissances sur le Rhum et découvrez les cuvées

exclusives et exceptionnelles du plus grand bar à rhum de France.
6 cuvées à découvrir.

L’ A R T  D E  L A  D É G U S T A T I O N

Nous disposons de plus de 1000 références de rhum, toutes disponibles à la 
dégustation, de 15 à 700 € le verre de 4cl.

Il est possible de créer un plateau de rhum sur mesure à partir de 40 €.€

Réservation sur notre site.



- Session de 60 minutes / 58 €

Découvrez le monde de la mixologie et du rhum à travers une
Masterclass en deux parties :

1 / La théorie :
Conseils de notre expert, histoire du rhum et son élaboration.

2 / Do It Yourself :
Elaboration d’un cocktail avec Flor de Caña 12 ans, dégustation sur glace du 
Flor de Caña 18 ans, éveil des sens grâce à un pairing rhum et chocolat avec 

la cuvée Flor de Caña 130ème anniversaire.

10 pers. maximum par groupe.
Tous les samedis de 17h à 18h au Bar 1802.

Possibilité de privatiser la master class pour des évènements.

M A S T E R  C L A S S
1802 X Flor de Caña

Réservation sur notre site.
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BAR 1802 - 7j/7 - 16h/1h
20-22, rue Pascal  -  75 005 Paris

1802@hotelmontecristoparis.com
bar1802.combar1802.com

Prix en euros, toutes taxes comprises.
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de notre serveur.


